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wine | cuisine | erlebung Sallier de la Tour Nero D’Avola

‘ ’E&O OSTY' )

'Vol & Rond'

LAND/REGIO TItali€, Sicilie

DRUIVEN Nero d'Avola

OPVOEDING Gedeeltelijke houtrijping
KLEUR Paarsrood

NEUS Cassis, Pruim, Rood fruit, Rook, Vanille
DRONK Vol en fruitig met aardse ondertoon.

DRINKEN BIJ Blauwe kaas, Gevogelte, Groente, Harde kaas,
Kaas, Rode kaas, Vlees, Zachte kaas

SUGGESTIE Steak Tartare met dunne frietjes of Sappige
hamburger met minimaal 3 toppings of Pizza

AFSLUITING Kurk
DRINKTEMPERATUUR 16-18 °C

ALCOHOLPERCENTAGE 14%

SALLIER DE LA TOUR

PRINCIPE DI CAMPOREALE

BEWAREN 2-3 jaar
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