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'Vol & Rond'

LAND/REGIO Frankrijk, Provence
JAARGANG 2013

DRUIVEN Caladoc, Merlot
OPVOEDING Frans eiken

THUERRY

i KLEUR Zalmroze

NEUS Aardbei, Blauwe bes, Boter, Houtachtig, Vanille

Vi ct oo em it le i nenf

DRONK Prachtig samenspel tussen fruit van aardbei en
blauwe bes met intense maar zachte eiken tonen. De vanille
en boter maken de wijn intens zacht en verleidelijk.

COTEAUX DU VERDON
NOICATION GEOGRAPHIGUE FROTEGEE VAF

Treduca o France
IS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

DRINKEN BIJ Groente, Vis, Wit vlees, Zachte kaas
SUGGESTIE Gerookte zalm op geroosterd zuurdesem
AFSLUITING Kurk

DRINKTEMPERATUUR 9-11°C
ALCOHOLPERCENTAGE 14,5%

BEWAREN 3-4 jaar
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