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'Vol & Rond'

LAND/REGIO TItali€, Piemonte
DRUIVEN Chardonnay
OPVOEDING Stalen vat

KLEUR Wit goudgeel

NEUS Acacia, Appel, Peer, Room

DRONK Een rijke gelaagde wijn met smaken van appel, peer,
honing en een volle romigheidvan de houtrijping. Met een
verkwikkende finish.

DRINKEN BIJ Gevogelte, Groente, Vis, Wit vlees

SUGGESTIE Gerookte zalm op geroosterd zuurdesem of
Gegrilde dorade met olijfolie en vleugje citroen

AFSLUITING Kurk

AR OLO e DRINKTEMPERATUUR 8-10 °C

ALCOHOLPERCENTAGE 13%

BEWAREN 3-4 jaar
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