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Luolle Crémant de Bourgogne

'Fris & Fruitig'

LAND/REGIO Frankrijk, Bourgogne
DRUIVEN Aligoté, Chardonnay
OPVOEDING Stalen vat

KLEUR Wit goudgeel

NEUS Bloemig, Perzik, vlierbes

DRONK Bloemig, met perzikjes en vlierbes. Fris met een
zachte afdronk.

DRINKEN BIJ Schaal- en schelpdieren

SUGGESTIE frambozen-yoghurt parfait met gegrilde
pistachenoten

AFSLUITING Champagnekurk
DRINKTEMPERATUUR 8-10 °C

ALCOHOLPERCENTAGE 12,5%
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