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'Fijn & Elegant'

LAND/REGIO Frankrijk, Bordeaux
DRUIVEN Cabernet Franc, Merlot
OPVOEDING Cementen tank, Frans eiken
KLEUR Robijnrood

NEUS Cassis, Framboos, Rode bes
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DRINKEN BIJ Gevogelte, Rood vlees, Wit vlees

SUGGESTIE Gebakken wilde eendenborst of Andijvie
stampot met een gehaktbal, piccalilly en jus

AFSLUITING Kurk

DRINKTEMPERATUUR 14-16 °C
VIGNOBLES ALCOHOLPERCENTAGE 13,0%

OITEVIN | .AVIGNE
BEWAREN Nu op dronk
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