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VINCENT BACHELET

MEURSAULT

LCLOS DU CROMIN
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Vincent Bachelet Meursault Clos du
Cromin

'Klassiek'

LAND/REGIO Frankrijk, Bourgogne
WIJNGAARD Le clos du Cromin
CLASSIFICATIE A.O.C Meursault
DRUIVEN Chardonnay
OPVOEDING Frans eiken

KLEUR Wit goudgeel

NEUS Amandel, Brioche, Roomboter

DRONK levendig geheel met mooie lagen. Fris en vers fruit,
roomboter geeft het behoorlijke vetje, amandelen en gerookte
snippers zorgen voor extra complexiteit. Mineralige en
zuivere finish.

DRINKEN BI]J Vis, Wit vlees
SUGGESTIE Gerookte makreel
AFSLUITING Kurk
DRINKTEMPERATUUR 11-13 °C
ALCOHOLPERCENTAGE 13,0%

BEWAREN 3-4 jaar
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