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SALLIER DE LA TOUR

PRINCIPE DI CAMPOREALE

‘ ’E&O OSTY' )

Sallier de la Tour La Monaca

'Vol & Karakter'

LAND/REGIO TItali€, Sicilie
WIJNGAARD La Monaca
CLASSIFICATIE DOC

DRUIVEN Syrah

OPVOEDING Frans eiken

KLEUR Paarsrood

NEUS Cassis, Peper, Tabak, Vanille

DRONK Diep, donker, peperig, pittig en met een mediterrane
zwoele zweem. Een fantastische ronde volle wijn die blijft
verrassen.

DRINKEN BIJ Rood vlees, Wild

SUGGESTIE Gegrilde rib-eye met extra vergine olijfolie,
rucola en een snuf peper en zout of Langzaam gegaarde baby
backribs met BBQ saus en een pofaardappel

AFSLUITING Kurk
DRINKTEMPERATUUR 15-17°C
ALCOHOLPERCENTAGE 14,5%

BEWAREN Meer dan 5 jaar, Nu op dronk
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