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'Vol & Karakter'

LAND/REGIO Frankrijk, Provence
CLASSIFICATIE AOC

DRUIVEN Cabernet Sauvignon, Grenache, Syrah
9 OPVOEDING Gedeeltelijke houtrijping

LEg FI:AP"PE'E‘
(¥ ¢ { o KLEUR Paarsrood

MAS = (ADENED

NEUS Bosbessen, rozemarijn, thijm

DRONK Rijp fruit met typische provence kruiden in de geur.
Fruitig, warmbloedig en zwoel.

DRINKEN BIJ Gevogelte, Harde kaas, Rode kaas, Vlees

T SUGGESTIE Entrecote vignerons (op de bbq gegrild met
e ¥ Py oude wijnstokken) met provincaalse kruiden en olijfolie of
e Andijvie stampot met een gehaktbal, piccalilly en jus

MAS DE (ADENET
FAMILLE NEGREL AFSLUITING Kurk
DRINKTEMPERATUUR 16-18 °C
ALCOHOLPERCENTAGE 13,0%

BEWAREN 2-3 jaar, Nu op dronk
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