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Carramimbre Verdejo

'‘Soepel & Sappig’

LAND/REGIO Spanje, Rueda
CLASSIFICATIE DO Rueda
DRUIVEN Verdejo
OPVOEDING Stalen vat
KLEUR Licht geel

NEUS Meloen, Perzik, Venkel

DRONK Vol, fruitig met een lange smaak en klein bittertje
voor de kick!

DRINKEN BIJ Schaal- en schelpdieren, Vis

SUGGESTIE Aziatische salade met zeevruchten en mango of
Gegrilde zwaardvis met de echte caesar salad

AFSLUITING Kurk
DRINKTEMPERATUUR 9-11 °C
ALCOHOLPERCENTAGE 13,5%

BEWAREN Binnen 2 jaar drinken
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