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Bamberger Noir de Noir

'‘Soepel & Sappig’

LAND/REGIO Duitsland, Nahe
DRUIVEN Dornfelder, Spatburgunder
OPVOEDING Gedeeltelijke houtrijping
KLEUR Paarsrood

NEUS Blauwe bes, Cassis, kreupelhout

DRONK Licht, frivool, fruitig (cassis en bessen) en sappig met
karakter.

DRINKEN BIJ Gevogelte, Harde kaas, Vis, Wit vlees

SUGGESTIE Kippetje van het spit of Kabeljauw, hollandaise
saus spinazie en gekookte opperdoezer

AFSLUITING Kurk
DRINKTEMPERATUUR 16-18 °C
ALCOHOLPERCENTAGE 12,5%

BEWAREN Binnen 2 jaar drinken, Nu op dronk
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