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wine | cuisine | erlebung  Chateau Tour Chapoux
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'Vol & Karakter'

LAND/REGIO Frankrijk, Bordeaux
DRUIVEN Cabernet Sauvignon, Merlot
OPVOEDING Frans eiken, Stalen vat
KLEUR Paarsrood

NEUS Bosbessen, Gedroogd fruit

DRONK Een volle en soepele wijn met tonen van rijp zwart
fruit, subtiele kruidigheid en zachte tannines.

DRINKEN BIJ Gevogelte, Groente, Kaas, Rood vlees, Wit
vlees

SUGGESTIE Gegrilde longhaas en gegrilde groenten of Steak
bavette, frietjes en een frisse salade

AFSLUITING Kurk
DRINKTEMPERATUUR 16-18 °C
ALCOHOLPERCENTAGE 14,0%

BEWAREN 2-3 jaar
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